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Assiette de charcuterie (3 sortes)
Assiette de crudités (3 sortes)

Salade composée (surimi, mais, ceuf, gru

Avocat au thon

Bouchée a la reine

Quiche maison sur salade
Taboulé

Macédoine avec ceufs durs
Quiche a la provencale
Paté aux pommes de terre
Salade alsacienne

Filet de harengs

Museau

Poireaux vinaigrette

Réti de porc aux pruneaux/ Pommes vap

Petit salé aux lentilles
Saucisses / Purée
Poulet / Frites

Boeuf au madeére
Blanquette de dinde
Hachis Parmentier
Tagliatelles carbonara

Filet de merlu sauce aux petits légumes

Filet de colin sauce crémée
Lasagne et salade
Spaghetti bolognaise
Bourguignon-Pates

Gratin de choux fleurs-Jambon de pays

CEufs florentine
Sauté de veau a la provencale
Emincé de volaille

Plateau de fromages (2 sortes)

Créme au chocolat
Créme caramel

Eclair au café ou chocolat
Mousse au chocolat
Sorbet

Cocktail de fruits

Fruit

MENU COMPRIS DANS LA PENSION COMPLETE

(VIN ET CAFE COMPRIS)




Salade de chevre chaud

Coquille de surimi a la russe
Saumon a l'oseille
Assiette morvandelle (jambon et s

Cuisses de pintade sauce forestiere
Poulet a la creme citronnée, pomm
Jambon sauce madeére et haricots
Filet de cabillaud a la provencgale a
Sauté de porc avec ratatouille
Paupiette de veau avec printaniere
Navarin d’agneau

Dinde sauce aux champignons et ri

Plateau de fro

Tartelette aux fruits
lle flottante
Créme brilée

MENU + 6.00€ (VIN ET CAFE COMPRIS)




Salade de gésiers confits

Paté en crodte Richelieu

Bouchée financiere

Asperges tiedes sauce mousseline
Salade de dégustation (saumon fumé,

R6ti de dindonneau sauce aux cepes
Andouillette sauce moutarde
Médaillon de filet mignon de porc sau
R6ti de veau ORLOFF sauce a la creme
Paupiette de saumon sauce crevettes
Filet de lieu a la provencale

Filet de st pierre aux petits légumes

Garniture en fonction du plat ¢

Salade ou plateau

Nougat glacé aux fruits rouges
Fraisier

Tartelette aux fruits

Corbeille de fruits

Poirier ou Framboisier (selon la saison

MENU + 9.00€ (VIN ET CAFE COMPRIS)




MENU + 12.00€ (VIN ET CAFE COMPRIS)

Coquille de brochet et de crabe a la ru
Truite farcie aux petits légumes

Coq et ses petits Iégumes en gelée sur
Salade de crevettes
Gratin de st jacques

Filet de rouget au Xéres

Filet de sandre a I'oseille

Filet de raie sauce moutarde

Noix d’entrecote sauce marchand de
Magret de canard aux airelles

Lapin aux pruneaux

Noisette d’agneau

Grenadin de veau sauce financiere (fil
Gigolette de canard farcie aux cepes

Garniture en fonction du plat choisi

Salade ou platea

Omelette norvégienne
Poire Belle Hélene a la menthe
Ananas surprise




